


Colazione

COCKTAILS

ANTIPASTI

ZUPPE

FARINACEI

UovA

PESCI

~<1ATTIDI MEZZO

GRIGLIA

LEGUMI

BUFFETFREDDO lacchino

INSALATE

SALSE

GELATI

ooLct

FORMAGGI

FRUTTA

fevanda “Karkadeg,

Gamberetti - Fiocchi di Geanchio ~ Pompelmo
Succo di Pomodero, Gongoele e di Gavoli

®Prosciutto crudo di Parma - Tonno all'Olic ~ Sardine di NVantes
Filetti d’Acciuga - Peperoni alla Greca - Uova Maicnese - Salame di Milanc
Maionese di Salmone - Olive - Sedano

Gonsumato naturale (calde o fredda)
Ristretto Pastina
Gonsumato Goltivatore

Greema Garbure
Gelatina Madrilena

Ravioli alla Ligure
Spaghetti con Vongole 6 alla Bolognese

Rimestate d'Aumale - fritte al Presciutic - Omelette al Rognone

Triglie di Gibilterea fritte, Salsa Tartara
Pagelle dello Stretto al piatto

Zampone con Lenticchie alla Siciliana
Pilaw d'Agnello alla Turca Faraona Bordolesé

Ghop d'Agnello - Gostolette di Montone - Minute Steak
Steak di Prosciutic Messicana - Pomedoere - Peperoni

Broccoli al Burro Piselli Spinaci in foglia
Patale al forno, cip, fritte, naturali, passate, dolci

Galartina di Gappone Gesciotte d'Agnello Prosciutte cotto
Lonza di Vitello Arista di Maiale Bue salate Polli novelli

Roast Beef
Pomadore ~ Lattuga - Patate - Barbabietole ~ Scorzonera
Maicnese - Tartara - Ribes - fufano - Gumberland

Gioccalato, Limone, Ananas, Vaniglia, Garamello

&claies al Moka - Torta Napoletana - Sfogliatelle Mignon
Macedonia di Featta al Liquore - ¥rugne colle

Mele e Pere al forno - Gemposta alle Sieoppo

ROCQUEFORT BEL PAESE GRIVIERA GORGONZOLA PROVOLONE CERTOSINO PROMESSI SPOSI
TALEGGIO REX FILADELFIA CA T
CANTALUPO Uva ARANCI PERE MELE
MELONE BIANCO PRUGNE PESCHE MANDORLE NoOCI FRAGOLE
Satle

SUGGE

Appet

Ravioli G

Fried Red Mullet

Pilaw Tur

Buttered Peas
Mashed |
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zers

enovese

, Sauce Tartare

kish Style

Spinach Leaves
Yotatoes

an Cake

f Fruits

1936 XIvV

Luncheon

Shrimps - Grab Flakes ~ Grape Fruit
Tomato- Glams ~ Sauerkeaut juice

Parma Raw Ham - Tunny Fish in Oil ~ Nantes Sardines
Salmon Mayennaise - Olives ~ Gelery
Gonsemmé (het or cold)
Glear Pastina Gream Garbure

(Sensommé Gultivateur Madrilene Jelly

Ravioli Genoese
Spaghetti with Glams or Bolognaise Sauce

Scrambled d'Aumale ~ Fried with Ham ~ Kidney Omelet
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1936 - XIV

Fried Red Mullets of Gibraltar, Sauce Tartare
Stewed Pagelot of the Steait

Zampone and Lentils Sicilan Style
Pilaw of Lamb Turkish style Guinea Hen Bordolaise

Lamb Ghops - Mutton Gullets ~ Minute Sleak
Ham Steak Mexican Style -~ Tematoes - Peppers

Buttered Broccoli Peas Spinach Leaves
Potatces: Baked, chip, fried, plain boiled, mashed, sweet

Turkey Galantine of Gapon Leg of Lamb Praga Ham

COCKTAILS

APPETIZERS

Filleted finchovies - Peppers - Greek Slyle - 8ggs Mayonnaise - Milan Salami

SOUP

FARINACEUS

EGGS

FISH

ENTREES

GRILL

VEGETABLES

COLD BUFETT

Roast Beef Loin of Veal Ribs of Pork Gorned Beef Spring Ghicken

Tomato ~ Lettuce - Potate - Beetroots - Oysterplant
Mayonnaise -~ Tartare ~ Seanberry -Horseradish ~Gumberland
Ghocolate, Lemon, Pineapple, Vanilla, Garamel

Moka &clairs - Neapalitan Gake - Millefeuilles Mignon
Fruit salad with Giqueur - Stewed Prunes

Baked fipples and Pears - Gompédte of Fruit

BEL PAESE EMMENTHAL  GORGONZOLA  PARMESAN  PROVOLONE SPOSI

SALADS

SAUCES

ICE CREAM

SWEET

CHEESE

TALEGGIO REX PHILADELPHIA CERTOSINO SUPERCREMA CAMEMBERT

CANTALOUP ORANGE PEARS APPLES
HONEY DEW PLUMS PEACHES GRAPES STRAWBERRIES DRY ALMOND NUTS
Goffee

FRUIT=

Beverage “¥arkade




Bavabino « Graove Gevsovar 1955




